Explosivstoffe und Raketentreibstoffe

Pharmazeutische Industrie

Insektizide, Fungizide, Herbizide und verwandte Produkte
Pigmente, Anstrichmittel

Farbstoffe, Farbstofizwischenprodukte, Firbung
Industrie der Atomkernenergic

Synthetische organische Chemikalier,

Die einzelnen Abschnitte sind auf modernen Stand gebracht
und enthalten eine Reihe tibersichtlicher FlieBschemata, viele
gute und teilweise recht gelungene technische und wirtschaft-
liche Vergleichstabellen und Produktionsstatistiken iiber den
derzeitigen Stand der chemischen Industrie in den USA. Die
Kapitel iiber pharmazeutische Chemie, Insektizide, Farb-
stoffe sind begreiflicherweise im Rahmen des Buches nur ganz
allgemein einfilhrend gehalten worden. Jeder Abschnitt ent-
hilt Hinweise auf Spezialliteratur und Quellenangaben zum
Text. Es ist schade, daB die einzelnen Spezialautoren sich
nicht an ein einheitliches Maflsystem halten; teilweise ver-
wendet sogar derselbe Autor verschiedene Systeme.

Im Vergleich zur ersten Auflage fehlen: chemischer Apparate-
bau und Maschinen fiir die technische Chemie, ferner Kon-
struktionsmateriatien, Metallurgie, Glaserzeugung, Photo-
graphika, Zementindustrie, Lederveredelung und Patentwe-
sen. Dies ist nicht zu bedauern, da Auslassungen hieriiber
weit iiber den Rahmen diescs einfithrenden Buches hinaus-
gehen. Neu aufgenommen wurden die Kapitel ,,Wirtschaft-

liches** und ,,Atomkerncnergie'*. P. Baumann [NB 987]

Handbuch der Pflanzenphysiologie, herausgeg. von W. Ruh-
lund. Band 1X: Der Stoffwechsel der schwefel- und phos-
phorhaltigen Verbindungen, redigiert von P. Schwarze.
Springer-Verlag, Berlin-Gottingen- Heidelberg 1958. 1. Aufl.
X, 306 S., 30 Abb., geb. DM 88.—.

Der vorliegende Band {I] des bekannten, groBangelegtcn
Handbuchs setzt sich zum Ziel, den Stoffwechsel von schwe-
felhaltigen und phosphorhaltigen Verbindungen zusammen-
fassend zu behandeln, obwohl — den Zusammenhingen mit
dem Gesamtstoffwechsel entsprechend -- zahireiche Einzel-
befunde, welche Substanzen dieser Klassen betreffen, auch in
anderen Binden des Handbuchs referiert werden. Um alizu
weitgehende Wiederholungen zu vermeiden, wurden Teilge-
biete, die in einem anderen Band bereits ausfithrlich bespro-
chen sind, in diesem Band blof iibersichtsmifig behandelt;
die Nucleinsduren sowie die schwefelhaltigen Aminosauren
und diese enthaltenden Proteine werden hier sogar {iberhaupt
nicht beriicksichtigt, da die genannten Stoffklassen bereits
in Band VIIl, der den Stickstoffverbindungen gewidmet
ist, eine ausfithrliche Behandiung erfahren haben.

Die einzclnen Beitriige, von denen elf in englischer, fiinf in

deutscher und zwei in franzdsischer Sprache geschricben sind,

haben durchwegs bekannte Fachleute auf den entsprechenden

Gebieten als Verfasser. Sie bringen eine gute Ubersicht iiber

den Wissensstand zur Zeit der Abfassung der Artikel, also

etwa des Jahres 1957. Es ist verstindlich, daB seither auf allen
behandelten Gebieten wesentliche neue Erkenntnisse gewon-
nen wurden. Trotzdem besteht dariiber kein Zweifel, da
auch heute noch alle Biochemiker und Pflanzenphysiologen,

[1] Bd. 1V, vgl. Angew. Chem. 75, 352 (1963); Bd. V, vel. Angew.
Chem. 75, 587 (1963); Bd. VIIL, vgl. Angew. Chem. 75, 487

die sich mit den im vorliegenden Band besprechenen Proble-
men beschiiftigen, das hier so reichhaltig vorliegende Ma-
terial mit groBem Gewinn benutzen werden. Von besonde-
rem Wert ist dabei auch das sehr ausfiihrliche Sachregister.

Den vollen Nutzen von einem Band wie dem hier besproche-
nen wird der Forscher allerdings erst dann haben, wenn ihm
das Gesamtwerk zur Verfiigung steht.

0. Hoffmann-Ostenhof [NB 69]

Die Zusammensetzung der Lebensmittel (Nihrwert-Tabellen).
Lieferung I, herausgeg. von S. W. Souci, W. Fachmann und
H. Kraut, Sachbearb. H. Bosch. Wissenschaftliche Verlags-
gesellschaft mbH., Stuttgart 1962. 1. Aufl., 28 S. und 200
Blatt (Loseblattausgabe) mit Ringbuch (fur 300 BL.)
DM 40.--,

In dieser |. Lieferung finden wir einen ansehnlichen Teil un-
serer wichtigsten Lebensmittel bereits vereinigt: Milch und
Milchprodukte, Eier, Fleisch und Fleischerzeugnisse, Zere-
alien und Brot, Gemiise, Obst, Frucht- und Gemiiscsifte,
Kakao und Schokolade, insges. 200 Tabellen, von welchen
jede einem Lebensmittel gewidmet ist. Die dem Format ent-
sprechende, relativ groBe Fliache erlaubt es, eine groBe Zahl
von Bestandteilen eines jeden Lebensmittels aufzufiihren, wo-
bei die Ubersicht durch eine klare Darstellung und Einteilung
sehr erleichtert wird. Wir finden zuniichst die ,.Hauptbe-
standteile'*, dann die ,,Mineralstoffe einschlieBlich Spuren-
clemente, die ,.Vitamine™, ,,Aminosiduren* und endlich
,.Sonstiges'*. Kalorienangaben finden sich auf einem Seiten-
feld und sind in der Regel auf 100 g des eBbaren Anteils, auf
Eiwei, Fett und die Kohlehydrate getrennt angegeben.
SchlieBBlich ist zuunterst noch der Kiichenabfall von einge-
kaufter Rohware aufgefiithrt. Es handelt sich demnach um
eine sehr ausfiithrliche Ubersicht, wobei gro8enteils auch die
Schwankungsbreite der Werte angegeben wird, was man
sonst in Tabellenwerken selten findet.

Sehr wertvoll und neuartig erscheinen die Angaben iiber so
viele Nebengemengteile, wie diec Mineralstoffe, die Vitamine
und die Aminosiduren, von welchen in gleicher Reihenfolge
je 13, 14 und 12 aufgefiihrt sind, eine Reichhaltigkeit, die bis-
her wohl noch nie fiir so zahlreiche Lebensmittel erreicht
wurde. Dadurch wird die Beurteilung des Nihrwerts von Le-
bensmittein oder von Kostformen vielfach erst richtig ermog-
licht. Abgesehen von der Errechnung des Nihrwertes sind
die prizisen und detaillierten Angaben aber auch fir den Le-
bensmittelchemiker und Analytiker von groBem Wert, einer-
seits als Orientierung, andererseits als Kontrolle der eigenen
Arbeit. SchiieBlich wird auch der Lebensmittel-Technologe
filr seine Arbeit zahlreiche Anregungen finden. Ein Vergleich
mit kleincren Tabellenwerken, wie z. B, dem Teil ,,Nihrwert
der Lebensmittel'* im schweizerischen Lebensmittelbuch
(publiziert 1960) ergab vielfach gute Ubereinstimmung. Es
zeigt sich aber bei solchen Uberpriifungen, daB selbst bei so
nahe gelegenen Gebieten wie der Schweiz und Deutschland
sich in Ernihrungsgewohnheiten da und dort betrichtliche
Differenzen ergeben.

Neben dem iiberaus wertvollen Inhalt tragt auch die gedie-
gene Ausstattung und die klare Darstellung das ihrige dazu
bei, die Beniitzung des Werkes zu einem reichen Gewinn zu
gestalten. Man sieht mit Vergniigen dem Erscheinen der wei-
teren Lieferungen entgegen.

(1963); Bd. XII. vgl. Angecw. Chem. 75, 487 (1963). 0. Hogl [NB 39]

Die Wiedergabe von Gebrauchsnamen, Hundelsnamen, Warenbezeichnungen und dgl. in dieser Zeitschrift berechtigt nicht zu der Annahme, daff solche
Namen ohne weiteres von jedermann benutzt werden diirfen. Vielmehr handelt es sich hdufig um geseizlich geschiitzte cingetragene Warenzeichen, auch
wenn sie nicht eigens als solche gekennzeichnet sind.
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